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KaLoés WINES es un proyecto que rinde tributo a Calixto, el abuelo de la
familia Losada. Es por ello que la inspiracién de los nombres de los
vinos surgen de historias relacionadas a la vida del abuelo.

NOTAS DE CATA
Este Blend presenta color rojo intenso con tintes violaceos. En
nariz los aromas recuerdan a frutos rojos, moras, cassis,
pimiento rojo, especias y ciruelas con un delicado toque de
vainillay chocolate, bien integrados. En boca es redondo y
aterciopelado, muy persistente, con taninos maduros y dulces.
De buen volumeny con un final prolongadoy elegante. Este
ejemplar se caracteriza por su complejidad tipica

producto de la combinacién de tres varietales con

mucho caracter.

COMPOSICION VARIETAL 45% Malbec | 35% Cabernet
Franc | 20% Petit Verdot

UBICACION DEL VINEDO
Malbec Altamira, San Carlos
Cabernet Franc y Petit Verdot Barrancas, Maipd,
Mendoza

ALTITUD
Malbec 1150 MSNM
Cabernet Francy Petit Verdot 759 MSNM

SUELO
Malbec pedregoso, calcareo en pequefias superficies
y aluvional
Cabernet Franc y Petit Verdot Profundo, aluvionaly
pedregoso

www.kaloswines.com
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ANO DE VINEDO
Malbecy Cabernet Franc 20 afios
Petit Verdot 18 afios

DiA DE COSECHA
Malbec entrela 2?y 32 semana de abril
Petit Verdot entre la1*y 22 semana de abril
Cabernet Franc entre la3?y 42 semana de marzo
Se cosecha en cajas de plastico de 15-17 kilos

TIPO DE MACERACION Maceracion pre-fermentativa en
frioentre3y5diasa8°c

TIEMPO TOTAL DE MACERACION entre15y 20 dias

TEMPERATURA DE FERMENTACION entre 20y 25 °C con
picos de 28 °c

TIEMPO EN BARRICA 12 meses (solo Malbec)

TiPO DE BARRICAS Francesasyamericanas

TOTAL DE BOTELLAS 15000

GUARDA entre5y10 anos

ALcOHOL 14,5

www.kaloswines.com



